Electrolux

PROFESSIONAL

Compacto por fuera

Lleno de ventajas por dentro

Horno MultiSlim, compacto, ecolégico y robusto.
La medida perfecta para cualquier negocio

Hornos



Tu
hablas...

Quiero un horno que quepa en
el poco espacio que tengo sin
arriesgar el rendimiento.

El espacio es reducido.

Tengo que rentabilizar al maximo
mi negocio y servir alimentos de
excelente calidad a mis clientes.

Me estd costando encontrar un
horno compacto y resistente que
me ayude a impulsar mi negocio.

..y hosotros escuchamos

Gasta menos agua, tiene una eficiencia excepcional y prestaciones
multifuncion: MultiSlim es el nuevo horno compacto, ecolégico y
robusto en el que puedes confar.



Ahorro ecoldégico

15% menos de agua*
Ahorra en tus facturas de agua

Cocina en menos espacio

& Solo 0,42 m?2

Larga duracién

72 kg. Fabricacion solida para
uso intensivo

*comparado con un horno de inyeccion estandar.
Mdximo nivel de humedad por hora




Lleva tu negocio a la
cima con MultiSlim

sQuieres reducir un 15% tus gastos de agua y asegurar una coccion eficaz?
Por su solidez y rentabilidad en espacios reducidos, el nuevo horno compacto
MultiSlim de Electrolux Professional es el mejor de su categoria.

Ecoloégico

L4

AHORRA

& Compacto

Menos gasto de agua*.
Ahorro y respeto por la
naturaleza p— ”'l

Con hasta un 15% menos de consumo de
agua que los hornos de inyeccion estandar,
MultiSlim es mejor para el medio ambiente y
te ahorra gastos de servicios publicos.

*comparado con un horno de inyeccién
estandar.
Mdaximo nivel de humedad por hora.

sPoco espacio?

Por sus reducidas dimensiones de solo
0,42 m% MultiSlim es perfecto para cocinas
pequeias.

La medida perfecta. \
Aunque cambies el espacio

Apertura a la derecha o la izquierda.

Si cambias la disposicion de tu cocing, d’o
solo tienes que cambiar la puerta por la C,‘%
que abre en el otro sentido.




Sdlido

Hecho para durar

MultiSlim estd disefado para un uso intensivo
durante mucho tiempo y se fabrica con peso

materiales de alta calidad.

Mdxima simplicidad

Coccion perfecta garantizada servicio tras
servicio. Interfaz super sencilla para crear,
guardar y programar hasta 99 de tus recetas
favoritas.

Minimo mantenimiento

Deja que MultiSlim se encargue de la limpieza
y saca el maximo partido a tu tiempo.
Sistema de limpieza automdtica con 3
programas distintos, dosificacion automatica
de detergente y apagado automdatico.

Asi puedes avanzar con otras tareas.

77 cm

Acceso rdapido

Minimiza el tiempo de inactividad y simplifica
la inspeccion con el facil acceso frontal

a todos los componentes y elementos
electricos.

Tardas menos de 5 minutos en abrir el panel e
inspeccionar.

Facil instalacion en cualquier sitio

Un solo horno con 3 voltajes distintos:

/)f MultiSlim es perfecto para cualquier cocina.
Conéctalo en cualquier sitio.
- 400 V/3 N/50-60 Hz
52 cm - 230 V/3 /50-60 Hz

- 230 V/1 N/50-60 Hz






Tu menu a
tu alcance

Resultados garantizados servicio tras servicio. La sencilla interfaz programable de
MultiSlim te ayuda a crear, guardar y aplicar hasta 99 de tus recetas favoritas.

'I Programa Programa 'I ll T .

Desplazamiento

facil y rapido por los
programas, funciones
y pardmetros de
COCCidon con un Unico
mando secuencial
preciso. Basta pulsar
para seleccionar

Programa tus platos de 1 a 14:

@ Seleccion de programa
Encendido/Apagado (99 programas)
\/ ‘_—+>+ Conhguracion de retroceso/
Confirmacion de fase de coccion +t limpieza automdtica
A\
Coccion ECO-Delta > Inicio/Parada

@ Encendido/apagado de Idmpara

Ajuste de temperatura haléogena

Coccioén con sonda |¢| Control de vdlvula de escape

Ajuste de tiempo

Ajuste de velocidad de ventilador
Ajuste de humedad de cdmara de

coccion

@ Seleccion de fase de coccidon
(9 fases en cada programa)

\ =i«
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Restaurante

sTienes poco espacio y necesitas recortar tus gastos sin arriesgar el rendimiento?

El horno compacto multifuncion MultiSlim es tu nuevo mejor aliado.

Créme brolée cldsica

@ 82 °C nivel de humedad 10

@ 30 minutos

Cargas de bandejas
aconsejadas

N

30 cocotte - 80 g/unidad

No hace falta envolver las bandejas con
pldstico. La alta saturacion de vapor
mantiene tus brilées perfectamente
cremosas con el punto de tueste exacto.

@ 190 °C nivel de humedad 1

® 25 minutos

2 Cargas de bandejas
aconsejadas

36  Raciones - 150 g/unidad

Afade un poco vapor al gratinar.
Con un poco de vapor se consigue un
gratinado dorado y apetitoso.

Patatas al vapor perfectas

& 100 °C nivel de humedad 10

@ 45 minutos

3 Cargas de bandejas
aconsejadas - 3 kg/unidad

Q0 Raciones - 9 kg total

Vaporiza unas patatas perfectas, luego
sazona y sirvelas ya u hornéalas si las
prefieres con la piel crujiente.

922017

Par de rejillas o cesto
para freir

GN 1/1

925002
U-Pan antiadherente
al. 60 mm

FGN/T

922239
Par de cestos para freir

i GN1/1






Bar, bistro, cafeteria

Si el ritmo de los pedidos se acelera, adeldntate con el horno multifuncién MultiSlim.

Pan crujiente recién horneado

& 190 °C conveccidén

@ 15 minutos

3 Cargas de bandejas
aconsejadas

12 Baguettes

Hornea pan facilmente en solo 15 minutos.

Filetes empanados crujientes

& 210 °C conveccidén

@ 6 minutos

2 Cargas de bandejas
aconsejadas

]2 Piezas - 140 g/unidad

Freir grandes cantidades con mucho
sabory poca grasa es fdacil con nuestras
bandejas de disefio especial.

Parrillada rapida y uniforme

& 260 °C conveccion

@ 5 minutos

3 Cargas de bandejas
aconsejadas

24 Ppiezas - 100 g/unidad

Usa el grill del horno para acelerar los

tiempos de coccidn y reducir humos y olores.

Parrilladas de verduras uniformes en solo 12
minutos a 270°C por conveccion.

925007

Bandeja antiadherente
para baguettes

GN1/1

925000

U-Pan antiadherente al.
20 mm

GN 1/1

925004
Parrilla antiadherente
GN 1/



Accesorios

Base abierta

Premontada para facil instalacion del horno

Soporte para bandejas

Montaje sobre base abierta para
disponer de mds almacenamiento

Kit columna
\ Ideal para ahorrar espacio en la cocina.

\;- El kit puede montarse in situ.
. -, Base de soporte para horno
L - i compacto apilado

-
= I Preparada para facilitar la instalacion
[ de los hornos

<« Filtro de aire frontal en kit

n ' Facilita el mantenimiento diario.

\" |
-

Rociador manual

T "_"""-':.\’-"\? Premontado para facilitar la instalacion

Sonda interna

Control de la temperatura interna.

-~ Sonda con un sensor.
Esencial para ciclos de coccion ECO-Delta
y controlados por sonda

922369
470x620x800 mm

922370
6
735x128x65 mm

922371
780x600x215 mm

922368
470x620x320 mm

922379
400x350x350 mm

922372

220x220x220 mm

922373
250x40x40 mm



Bandejas GastroNorm

Par de rejillas
Ideal:

~" - para asar piezas grandes

- como soporte de recipientes no estandar y para
regenerar platos

Rejillas para pollos

Aseguran un asado uniforme de los pollos, con la
piel dorada y la carne jugosa.

Par de cestos para freir

Ideal para cocinar alimentos alargados prefritos
congelados (patatas fritas, trocitos de pollo,
palitos de cangrejo, etc.)

Bandeja U-Pan con revestimiento
antiadherente

Ideal para:

- reducir el tiempo de coccion hasta un 10% vy el
consumo de energia hasta un 8% (sin necesidad
de precalentar la superficie; a diferencia de
las freidoras, esta bandeja puede proceder
directamente del frigorifico)

- reducir la pérdida de peso de los alimentos un
2-4% mas que los métodos tradicionales para
obtener productos mads jugosos

- mejorar las operaciones (elimina humo, calor, la
necesidad de engrasar las bandejas y de girar
los alimentos)

Usa utensilios de pldstico para prolongar la vida util
del revestimiento.

Evita limpiar con lavavajillas granulados.

Plancha para freir con revestimiento
antiadherente

Ideal para:

- diversas necesidades de coccién (lado
acanalado para asar y marcar, lado liso para
hornear y tostar)

- mejorar las operaciones (no necesita
precalentarse, elimina humo y agotamiento por
calor, el aluminio favorece el intercambio térmico
para lograr una coccidén mds rdpida y uniforme)

Parrilla con revestimiento
antiadherente

Ideal para:

- marcar carnes

- mejorar las operaciones (no necesita
precalentarse)

4

Pollos por rejilla

o
4
0

o o
z

Tamano

PNC 20 mm
PNC 40 mm
PNC 60 mm

Tamafo

PNC 20 mm
PNC 40 mm
PNC 60 mm

PN

PNC

922017 (par)

AISI 304
922086 922266
(simple) (simple)
4 8

(tamario 0,7-2 kg) (tamario 0,7-2 kg)

AlSI 304

922239 (par)
AISI 304

GN1/1
925000 (simple)
925001 (simple)
925002 (simple)

aleacion de aluminio con
revestimiento antiadherente

GN 1/2
925009 (simple)
925010 (simple)
925011 (simple)

aleacion de aluminio con
revestimiento antiadherente

925003

aleacion de aluminio con
revestimiento antiadherente

925004

aleacion de aluminio con
revestimiento antiadherente



Freidora de huevos con revestimiento

antiadherente

Ideal para:

- coccion automatica de huevos; se puede usar
para tortitas, hamburguesas, tortillas, tartas
saladas y otros alimentos de forma redonda

- mejorar las operaciones (no necesita
precalentarse, el aluminio favorece el
intercambio térmico para lograr una coccion
mas rapida y uniforme)

Bandeja de hornear plana con

revestimiento antiadherente
2 rebordes

Bandeja de baguettes con

revestimiento antiadherente

Ideal para:

- hornear baguettes (capacidad para 4 piezas de
290 g cada una)

- mejorar las operaciones (el aluminio perforado
favorece el intercambio térmico para lograr una
coccion mds rapida y uniforme)

PNC

PNC

PNC

925005

aleacion de aluminio con
revestimiento antiadherente

925006

aleacion de aluminio con
revestimiento antiadherente

925007

aluminio perforado,
revestimiento de silicona

Detergente
| C20 Det te extra fuert
etergente extra ruerte para PNC 052282
hornos
Embalaje ergondmico, facil de manipulary
almacenar, contiene 2 garrafas de 5 L.
Escanea el codigo QR para descargar la ficha de
datos de seguridad.
Tratamiento del agua
@ Filtro de agua con cartucho y 920002
| caudalimetro =
o 6GN1/1
Capacidad
del filtro sl

Descalcificador automatico

AnxFxAl

(o
fio de
horno
(o

Conex
eléctrica

AnxFxAl

149x149x553 mm

921305
220/230V IN 50/60 Hz

0,04 kW
250x480x540 mm



Essentia Q@)

En cualquier momento,
en cualquier lugar

Tu satisfaccion es la nuestra. Cualquier necesidad que tengas siempre te la podremos
cubrir gracias a una extensa red de Atencién al Cliente compuesta por 2.200 Partners
de Servicio Autorizados de Electrolux Professional en mds de 149 paises, 10.000
técnicos profesionales y alrededor de 170.000 recambios en stock.

Mantén el Atencion al cliente

rendimiento de vy tranquilidad

tu equipo

Garantiza el rendimiento y la Electrolux Professional fabrica su Electrolux Professional ofrece varios

eficiencia constante de tu equipo maquinaria con el objetivo de que sea paquetes de servicios hechos a

gracias al uso de nuestra amplia duradera. Cuando se trata de hacer la medida.

gama de accesorios, consumibles vida de nuestros clientes mds sencillg,

y repuestos originales. te facilitamos soluciones que aseguren Para obtener mds informacion,

La combinacion perfecta para tu que el equipo permanezca tan ponte en contacto con el partner de

negocio. eficiente y rentable como el primer dia. servicio autorizado de Electrolux
Llevar a cabo un correcto Professional que prefieras.

mantenimiento de acuerdo con las
recomendaciones y los manuales de
Electrolux Professional es esencial
para evitar problemas inesperados.
El servicio de Atencion al Cliente de

Descubre
mas

en nuestra web

Puerta con bisagra a la derecha ° °
Puerta con bisagra a la izquierda (] °
Medidas externas (AnxFxAl) 520x803x770 mm
Medidas internas (AnxFxAl) 380x540x370 mm
Capacidad de bandejas GN GN1/1
Control de humedad 11 ajustes
Potencia eléctrica 6,9 kW
400 V/3 N/50-60 Hz
Conexion eléctrica 230 V/3 /50-60 Hz
230 V/1 N/50-60 Hz
Peso 72 kg
™ | [ . Suministro de agua 3/4"
Desagle 40 mm
Presion del suministro de agua 1,5 - 4,5 bar
Solicita informacién y encuentra un partner de Electrolux
Sistema de limpieza ° °

Professional en www.electroluxprofessional.com



La excelencia define todo cuanto hacemos.

Al prever las necesidades de nuestros clientes, nos esforzamos
para lograr la Excelencia con nuestra gente y nuestras
innovaciones, soluciones y servicios.

OnE hace que cada dia el trabajo de nuestros clientes sea

mas sencillo, rentable y sostenible.

You
Siguenos en u m n

www.electroluxprofessional.com

Excelencia . .
pensando en el medio ambiente

» Todas nuestras fabricas tienen certificacion 1ISO 14001.
» Todas nuestras soluciones estdn disenadas para el bajo
consumo de aguaq, energia y detergentes, y para bajas

emisiones nocivas.

» En los Ultimos anos, mas del 70% de las caracteristicas

de nuestros productos se han actualizado en funciéon de

las necesidades medioambientales de nuestros clientes.

» Nuestra tecnologia cumple las normas RoHS y REACH
y es mds del 95% reciclable.

» La calidad de nuestros productos es comprobada \’
al 100% por expertos.

La compania se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso. Las imagenes no tienen cardacter contractual.



